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The images are purely indicative and may not entirely reflect the product features.

I NOSTRI ANTIPASTI
OUR APPETIZERS
CARPACCIO DI BRESAOLA

Bresaola, pomodorini, rucola
Bresaola, cherry tomatoes, rocket

12 €

15 €

TAGLIERE APUANO
Realizzato in collaborazione con la Larderia la Volta di Colonnata 

Lardo, pancetta
Created in collaboration with Larderia La Volta from Colonnata

Lard, pancetta

Tutti gli antipasti sono accompagnati da focaccia pane aromatizzata all’origano.
All the appetisers comes with a side of focaccia bread dressed with oregano.

12 €

INSALATONA
Olive, pomodorini, rucola, lattuga, tonno, bufala

Olives, cherry tomatoes, rocket, lettuce, tuna,
buffalo mozzarella

12 €

CAPRESE DI BUFALA
Pomodoro a fette, bufala, basilico

Sliced tomatoes, buffalo mozzarella, basil

15 €

INSALATA DI SALMONE
Insalata, salmone affumicato, glassa di aceto balsamico

Salad, smoked salmon, balsamic glaze
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LE NOSTRE MARGHERITE
OUR MARGHERITAS

LA CLASSICA
Passata di pomodoro, mozzarella

fior di latte, basilico, olio EVO
Tomato sauce, fior di latte mozzarella, basil,

extra virgin olive oil

7 €

LA DOP
Passata di pomodoro San Marzano 

DOP, mozzarella fior di latte,
olio EVO, basilico

Tomato sauce San Marzano DOP,
fior di latte mozzarella,

extra virgin olive oil, basil,

9,50 €

DOPPIA MOZZARELLA
Passata di pomodoro, mozzarella

fior di latte, mozzarella di bufala DOP
Tomato sauce, fior di latte mozzarella,

buffalo mozzarella DOP

10 €



MARGHERITA CON WÜRSTEL
Passata di pomodoro, mozzarella

fior di latte, würstel
Tomato sauce, fior di latte mozzarella, 

würstel

8,50 €

MARGHERITA CON COTTO
Passata di pomodoro, mozzarella fior di 

latte, prosciutto cotto
Tomato sauce, fior di latte mozzarella, 

cooked ham

8,50 €

LA BUFALA DOP
Passata di pomodoro San Marzano 

DOP, mozzarella di bufala DOP,
olio EVO, basilico

San Marzano tomato sauce DOP, buffalo 
mozzarella DOP, extra virgin olive oil, basil

11 €



NAPOLI CON MOZZARELLA
Passata di pomodoro, mozzarella fior 
di latte, capperi, acciughe, olio EVO

Tomato sauce, fior di latte mozzarella, 
capers, anchovies, extra virgin olive oil

9 €

8,50 €

MARGHERITA CON PATATINE
Passata di pomodoro, mozzarella

fior di latte, patate fritte
Tomato sauce, fior di latte mozzarella, 

French fries

MARGHERITA CON SALSICCIA
Passata di pomodoro,

mozzarella fior di latte, salsiccia
Tomato sauce, fior di latte mozzarella,

sausage  

9 €
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LE NOSTRE CLASSICHE
OUR CLASSICS

MARINARA
Passata di pomodoro, capperi,

aglio, origano
Tomato sauce, capers, garlic, oregano

6 €

NAPOLI
Passata di pomodoro, capperi, 

acciughe, origano, olio EVO
Tomato sauce, capers, anchovies, oregano,

extra virgin olive oil

7 €

9 €

CAPRICCIOSA
Passata di pomodoro, mozzarella 

fior di latte, prosciutto cotto, funghi 
champignon, olive e carciofi

Tomato sauce, fior di latte mozzarella,
cooked ham, champignon mushrooms,  

artichokes, olives



COTTO E CHAMPIGNON
Passata di pomodoro, mozzarella fior 

di latte, prosciutto cotto,
funghi champignon

Tomato sauce, fior di latte mozzarella, 
cooked ham, champignon mushrooms

9,50 €

9 €

COTTO E STRACCHINO
Passata di pomodoro,
mozzarella fior di latte,

prosciutto cotto, stracchino
Tomato sauce, fior di latte mozzarella, 

cooked ham, stracchino cheese

4 FORMAGGI
Passata di pomodoro, 
mix 4 formaggi freschi

Tomato sauce, mix of four fresh cheeses

9 €



TONNO E CIPOLLA
Passata di pomodoro, mozzarella

fior di latte, tonno, cipolla
Tomato sauce, fior di latte mozzarella,

tuna, onion

8,50 €

ORTOLANA
Passata di pomodoro, mozzarella

fior di latte, verdure grigliate
Tomato sauce, fior di latte mozzarella,

grilled vegetables

9 €

QUATTRO STAGIONI
Passata di pomodoro, mozzarella 

fior di latte, prosciutto cotto, funghi 
champignon, olive e carciofi

Tomato sauce, fior di latte mozzarella,
cooked ham, champignon mushrooms,  

artichokes, olives

9 €



DIAVOLA
Passata di pomodoro, mozzarella

fior di latte, salame piccante
Tomato sauce, fior di latte mozzarella,

spicy salami

8,50 €

SPECK MASCARPONE
Passata di pomodoro,

speck, mascarpone
Tomato sauce, speck,
mascarpone cheese  

9,50 €
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CRUDO
Passata di pomodoro, mozzarella

fior di latte, prosciutto crudo
Parma 24 mesi

Tomato sauce, fior di latte mozzarella, 
24-month aged Parma ham

10,50 €

LE NOSTRE PIXXE COL CRUDO
OUR PIXXAS WITH PARMA HAM

Per le nostre pixxe con il crudo utilizziamo prosciutto crudo di Parma DOP 24 
mesi.

Per un migliore gusto suggeriamo di gustarlo servito a parte
per poter apprezzare al meglio la sua dolcezza.

For our pixxas with “crudo” ham , we use 24-month aged Parma DOP ham.
For the best taste, we recommend enjoying it served separately

to fully appreciate its sweetness.

10,50 €

CRUDO E MASCARPONE
Passata di pomodoro, mascarpone, 

prosciutto crudo Parma 24 mesi
Tomato sauce,  mascarpone cheese,

24-month aged Parma ham



CRUDO E PORCINI
Passata di pomodoro, mozzarella

fior di latte, funghi porcini, prosciutto 
crudo Parma 24 mesi

Tomato sauce, fior di latte mozzarella, porcini 
mushrooms, 24-month aged Parma ham

10,50 €

10,50 €

GHIOTTA
Passata di pomodoro, mozzarella

fior di latte, prosciutto crudo
Parma 24 mesi, rucola, grana

Tomato, fior di latte mozzarella,
24-month aged Parma ham, rocket,

grana cheese

CRUDO E STRACCHINO
Passata di pomodoro, mozzarella

fior di latte, prosciutto crudo
Parma 24 mesi, stracchino

Tomato sauce, fior di latte mozzarella, 
24-month aged Parma ham, 

stracchino cheese

10,50 €
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PESTO
Passata di pomodoro, mozzarella fior di 

latte, pesto
Tomato sauce, fior di latte mozzarella, pesto

9,50 €

9,50 €

SALCI
Passata di pomodoro, mozzarella 
fior di latte, gorgonzola, salsiccia, 

cipolla
Tomato sauce, fior di latte mozzarella, 

gorgonzola cheese, sausage, onion

POGO
Passata di pomodoro, mozzarella 

fior di latte, gorgonzola, salame 
piccante, cipolla

Tomato sauce, fior di latte mozzarella, 
gorgonzola cheese, spicy salami, onion

9,50 €

LE NOSTRE SPECIALI
OUR SPECIALS



11 €

RUSTICA
Passata di pomodoro, mozzarella
fior di latte, bresaola, rucola, grana
Tomato sauce, fior di latte mozzarella, 

bresaola, rocket, grana cheese

PRINCIPESSA
Passata di pomodoro, mozzarella

fior di latte, prosciutto cotto, rucola,
pomodorini, grana

Tomato sauce, fior di latte mozzarella, 
cooked ham, rocket, 

cherry tomatoes, grana cheese

12 €

SALMONE ROSSA
Passata di pomodoro, mozzarella 
fior di latte, salmone affumicato, 

rucola, pomodorini
Tomato sauce, fior di latte mozzarella, 

smoked salmon, rocket,
cherry tomatoes

13 €



FRUTTI DI MARE
Passata di pomodoro, mozzarella 

fior di latte, frutti di mare
Tomato sauce, fior di latte mozzarella, 

seafood

14 €

1250
Passata di pomodoro, salame 

piccante, salsiccia, funghi 
champignos, peperoni, mascarpone

Tomato sauce, spicy salami, sausage, 
champignon mushrooms, bell peppers, 

mascarpone cheese

12 €

ITALIA
Passata di pomodoro, mozzarella 

fior di latte, porcini, salsiccia, speck, 
pinoli tostati, pesto

Tomato sauce, fior di latte mozzarella, 
porcini mushrooms, sausage, speck, 

toasted pine nuts, pesto

13 €
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LE NOSTRE PIXXE BIANCHE
OUR WHITE PIXXAS

APUANA
Realizzata in collaborazione con la Larderia la Volta di Colonnata 

Mozzarella fior di latte, funghi porcini, 
lardo, cipolla

Created in collaboration with Larderia La Volta from Colonnata 
Fior di latte mozzarella, porcini mushrooms, 

lard, onion

10,50 €

INTENSA
Realizzata in collaborazione con la Larderia la Volta di Colonnata 
 Pancetta, radicchio, scamorza affumicata,

glassa aceto balsamico
Created in collaboration with Larderia La Volta from Colonnata
Pancetta, radicchio, smoked scamorza cheese, 

balsamic vinegar glaze

11 €

LA VOLTA
Realizzata in collaborazione con la Larderia la Volta di Colonnata 

Pomodorini, lardo, basilico
Created in collaboration with Larderia La Volta from Colonnata

Cherry tomatoes, lard, basil

10,50 €



GENOVA
Mozzarella fior di latte, pesto, 

bufala a crudo, basilico
Fior di latte mozzarella, pesto,
raw buffalo mozzarella, basil

10 €

SALMONE BIANCA
Mozzarella fior di latte, mascarpone, 
salmone affumicato, rucola, glassa di 

aceto balsamico, pomodorini
Fior di latte mozzarella, mascarpone cheese,

smoked salmon, rocket,
balsamic glaze, cherry tomatoes

13 €

CARRARINA
Realizzata in collaborazione con la Larderia la Volta di Colonnata 

Mozzarella fior di latte, stracchino,
lardo, pomodorini, origano

Created in collaboration with Larderia La Volta from Colonnata
Fior di latte mozzarella, stracchino cheese,

lard, cherry tomatoes, oregano

10 €



MANICOMIO
Mozzarella fior di latte, prosciutto 
crudo, noci, miele, bufala a crudo
Fior di latte mozzarella, Parma ham,

walnuts, honey, raw buffalo mozzarella

12 €

10 €

4 FORMAGGI E PESTO
Mozzarella fior di latte, mix di 

formaggi freschi e pesto
Fior di latte mozzarella, a mix of 

fresh cheeses and pesto

VALTELLINA
Mozzarella fior di latte, funghi porcini, 

funghi champignon, bresaola, grana
Fior di latte mozzarella, porcini mushrooms,

champignon mushrooms,
bresaola, grana cheese

11 €
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LE NOSTRE PIXXE PREMIATE
OUR AWARD-WINNING PIXXAS

14 €

ORIGINI
Realizzata in collaborazione con la Larderia la Volta di Colonnata 

Salsiccia spadellata, porcini, lardo, noci 
tostate, pecorino, rosmarino, mascarpone

1° classificata Campionato Mondiale 2019
Created in collaboration with Larderia La Volta from Colonnata 

Sauteed sausage, porcini mushrooms,
lard, toasted walnuts, pecorino cheese,

rosemary, mascarpone cheese
1st place World Championship 2019

14 €

TOSCOLIGURE
Realizzata in collaborazione con la Larderia la Volta di Colonnata 

Melanzane grigliate, stracchino,
lardo, pomodorini, pesto scomposto

(basilico, pinoli, olio all’aglio)
3° Classificata Campionato Mondiale 2018
Created in collaboration with Larderia La Volta from Colonnata 

Grilled Aubergines, stracchino cheese, lard,
cherry tomatoes, deconstructed pesto

(basil, pine nuts, garlic oil)
3rd place World Championship 2018

14 €

ANTICHI SAPORI
Realizzata in collaborazione con la Larderia la Volta di Colonnata 

Mozzarella fior di latte, mascarpone, mix di 
funghi, salsiccia, grana, lardo

2° Classificata Campionato Europeo Expo 2015
Created in collaboration with Larderia La Volta from Colonnata 

Fior di latte mozzarella, mascarpone cheese,
mixed mushrooms, sausage, grana cheese, lard
2nd place European Championship Expo 2015



LE NOSTRE PIXXE XXL
OUR XXL PIXXAS

PIXXA XXL
Puoi farcire la tua Pixxa XXL con tre gusti che trovi sul menu
Fill your XXL Pixxa with three ingredients which you can find on the menu

14 €

BOSCAIOLA
Mozzarella fior di latte, crema di tartufo,

mix di funghi, salsiccia, grana
3° Classificata Campionato Europeo 2014

Fior di latte mozzarella, truffle cream, 
mixed mushrooms, sausage, grana cheese
3rd place European Championship 2014

35 €
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LE NOSTRE FOCACCE
OUR FOCACCE

PANE ARABO
Pomodoro a fette, mozzarella fior 
di latte, lattuga, prosciutto crudo 

Parma 24 mesi, olio EVO
Tomato slices, fior di latte 

mozzarella, lettuce, 24-month aged 
Parma ham, extra virgin olive oil

11 €

ARABO SBAGLIATO
Pomodoro, mozzarella fior di latte, 
insalata, prosciutto cotto, olio EVO
Tomato, fior di latte mozzarella, lettuce, 

cooked ham, extra virgin olive oil

11 €

COTTO E MOZZARELLA
Prosciutto cotto, mozzarella fior 

di latte, olio EVO
Cooked ham, fior di latte mozzarella,

extra virgin olive oil

10 €



11 €

LA DECISA
Melanzane grigliate, brie, salame 

piccante, olio EVO
Grilled aubergines, brie, spicy salami, 

extra virgin olive oil

11 €

MAIOTONNO
Tonno, pomodoro, maionese, 

insalata, olio EVO
Tuna, tomato, mayonnaise, lettuce,

extra virgin olive oil

11 €

MORTAZZA E BUFALA
Mortadella, mozzarella di bufala, 
granella di pistacchio, olio EVO

Mortadella, buffalo mozzarella, chopped 
pistachios, extra virgin olive oil



15 €

SALMONE
Salmone affumicato, formaggio 

spalmabile, insalata, avocado
Smoked salmon, cream cheese,

lettuce, avocado

14 €

ROAST BEEF
Roast beef, maionese,

pomodoro, insalata
Roast beef, mayonnaise,

tomato, lettuce

11 €

MASCARPONE
Crudo o Speck, mascarpone

24-month aged Parma ham or speck, 
mascarpone
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I NOSTRI CALZONI
OUR CALZONI

9 €

CLASSICO
Mozzarella fior di latte, prosciutto cotto

Fior di latte mozzarella, cooked ham

10 €

FARCITO
Mozzarella fior di latte, funghi champignon, 

prosciutto cotto, salsa di pomodoro
Fior di latte mozzarella, champignon mushrooms, 

cooked ham, tomato sauce

10 €

CAPRICCIOSO
Mozzarella fior di latte, funghi champignon, 

prosciutto cotto, carciofi, olive
Fior di latte mozzarella, champignon mushrooms, 

cooked ham, artichokes, olives

11 €

LINGUA DEL DIAVOLO
Mozzarella fior di latte, prosciutto cotto, 

pomodoro, salame piccante, peperoncino,
olio piccante

Fior di latte mozzarella, cooked ham, tomato,
spicy salami, chili peppers, spicy oil
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BEVANDE
DRINKS

2 €ACQUA MINERALE NATURALE O FRIZZANTE
Still or sparkling mineral water

3,50 €BIBITE IN LATTINA
Canned soft drinks

18,00 €VINO ROSSO E BIANCO IN BOTTIGLIA
Red or White wine in bottle

5,00 €VINO AL CALICE
Wine by the glass

4,50 €

5,50 €

20 €

BIRRA ALLA SPINA BIONDA O ROSSA
Draft beer – blonde or red
Piccola
Small
Media
Medium
Caraffa di birra
Jug of beer

4,50 €

5,50 €

COCA COLA ALLA SPINA
Draft Coca-Cola
Media
Medium

Grande
Large

CAFFÈ
Coffee

1,50 €

LIQUORI ARTIGIANALI
in collaborazione con il ”Birrificio del Castello Massa”
Sherry - liquirizia - sambuca - torta di riso
Craft Liqueurs
in collaboration with “il Birrificio del Castello Massa”
Sherry - liquirizia - sambuca - torta di riso

3,50 €
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IL NOSTRO GIRO PIXXA
OUR PIXXA TOUR

IL GIRO PIXXA
È SEMPRE POSSIBILE DA NOI! 

(BEVANDE E DOLCI SONO ESCLUSI)
Le pixxe proposte sono a sorpresa e scelte dal nostro pizzaiolo,

per sorprendervi con combinazioni sempre nuove e deliziose!
Escluso il coperto.

THE PIXXA TOUR
IS ALWAYS AVAILABLE WITH US!

(DRINKS AND DESSERTS ARE NOT INCLUDED)
The pixxas are a surprise, selected by our pizzaiolo to delight

you with ever-new and delicious combinations!
Cover charge not included.

15 €
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COPERTO E SERVIZIO
COVER  AND SERVICE

2 €
Visto la numerosa offerta di pixxe, 

il cambio di ingredienti è possibile al costo di 3€3€ 
per ogni ingrediente aggiunto o tolto.

Given the wide variety of pixxas, changing ingredients 
costs €3€3 for each ingredient added or removed.



Elenco AllergeniElenco Allergeni

CROSTACEICROSTACEI
Marini e d’Acqua Dolce: gamberi, 
scampi, aragoste, granchi, e simili.

GLUTINEGLUTINE
Cereali, grano, segale, orzo, avena
farro, kamut, inclusi ibridati derivati.

LUPINILUPINI
Presenti in cibi vegan sottoforma di:
arrosti, salamini, tarine a similari.

SENAPESENAPE
Si può trovare nelle salse e nei
condimenti, specie nella mostarda.

SEDANOSEDANO
Sia in pezzi che all’interno di preparati
per zuppe, salse e concentrati vegetali.

ANIDRIDEANIDRIDE
SOLFOROSA E SOLFITISOLFOROSA E SOLFITI
Cibi sott’aceto, sott’olio e in salamoia,
marmellate, funghi secchi, conserve ecc.

UOVA E DERIVATIUOVA E DERIVATI
Uova e prodotti che le contengono come:
maionese, emulsionanti, pasta all’uovo.

ARACHIDI E DERIVATIARACHIDI E DERIVATI
Snack confezionati, creme e condimenti
in cui vi sia anche in piccole dosi.

FRUTTA  A GUSCIOFRUTTA  A GUSCIO
Mandorle, nocciole, noci comuni, noci di
acagiù, noci pecan, anacardi e pistacchi.

LATTE E DERIVATILATTE E DERIVATI
Ogni prodotto in cui viene usato il latte:
yogurt, biscotti, torte, gelato e creme varie.

MOLLUSCHIMOLLUSCHI
Canestrello, cannolicchio, capasanta,
cozza, ostrica, patella, vongola, tellina ecc.

PESCEPESCE
Prodotti alimetari in cui è presente
il pesce, anche se in piccole percentuali.

SESAMOSESAMO
Semi interi usati per il pane, farine anche
se lo contengono in minima percentuale.

SOIASOIA
Prodotti derivati come: latte di soia, 
tofu, spaghetti di soia e simili.



Allergen ListAllergen List

CRUSTACEANSCRUSTACEANS
Both marine and freshwater ones, 
examples: shrimps, prawns, lobsters, 
crabs, hermit crabs etc.

GLUTENGLUTEN
Wheat, rye, barley, oat, emmer, kamut, 
their derivative strains, and by products.

LUPINSLUPINS
Present in vegan foods in the form of: 
roasts, salamis, spreads, and similar.

MUSTARDMUSTARD
It can be found in sauces and 
seasonings, especially in mustard.

CELERYCELERY
Both in pieces and within preparations 
for soups, sauces, and vegetable 
concentrates.

SULPHUR DIOXIDESULPHUR DIOXIDE
Foods preserved in vinegar, oil, and brine, 
jams, dried mushrooms, preserves, etc.

EGGS AND DERIVATIVESEGGS AND DERIVATIVES
Eggs and products that contain them such 
as: mayonnaise, emulsifiers, egg pasta.

PEANUTS AND DERIVATIVESPEANUTS AND DERIVATIVES
Packaged snacks, creams, and 
condiments that also contain small 
amounts.

TREE NUTSTREE NUTS
Almonds, hazelnuts, common walnuts, 
cashews, pecans, cashews, and 
pistachios.

MILK AND DAIRY PRODUCTSMILK AND DAIRY PRODUCTS
Every product that uses milk: yogurt, cookies, cakes, ice 
cream, and various creams.

MOLLUSKSMOLLUSKS
Canestrello, clam, scallop, mussel, oyster, 
patella, venus clam, coquina, etc.

FISHFISH
Food products that contain fish, even in 
small percentages.

SESAMESESAME
Semi interi used for bread, flours even if 
they contain it in a minimum percentage.

SOIASOIA
Derived products such as: soy milk, 
tofu, soy spaghetti, and similar.
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https://www.facebook.com/lapixxeria.it
https://www.instagram.com/lapixxeria/
https://deliveroo.it/it/menu/viareggio/massa/la-pixxeria-marina-di-carrara-viale-cristoforo-colombo-119
https://www.thefork.com/restaurant/la-pixxeria-r819927
https://www.tripadvisor.it/Restaurant_Review-g660765-d27727312-Reviews-La_Pixxeria-Marina_di_Carrara_Carrara_Province_of_Massa_Carrara_Tuscany.html

